
 
 

Menu Bienvenue  
 

Entrée + Plat + Dessert 
+ 1/3 de Vin +½ Eau + Café 

 

Entrées 

Soupe à l’oignon gratinée 

6 Escargots de bourgogne en coquille 

Lasagne de chèvre frais, spaghettis de courgettes 

Terrine de foies de volaille 

Plats 

Plein cœur de saumon grillé, fondue d’épinards, beurre blanc 

Demi-magret de canard rôti à l’orange, pommes de terre purée 

Filet de daurade Royale au fenouil confit, beurre blanc  

Tartare de bœuf charolais coupé au couteau, frites maison 

Desserts 

Profiteroles, crème glacée à la vanille, sauce chocolat  

Crème brulée au sucre roux 

Coupe glacée Capucines et fruits de saison 

Croustillant praliné chocolat tonka  

 

Boissons 

Chinon Couly Dutheil 

ou  Reuilly Jean-Michel Sorbe 

 ou Côtes de Provence Château de Pourcieux 

½ Evian ou Badoit 

Café  


